
Outstanding Quality



Acidez 0,20%
Ind. Peróxidos 20 m.e.q
K270 0,15 K232 2,30 Delta-K 0,00
Ceras 39 mg/kg

Tabla Nutricional / Nutritional table

Valores nutricionales por 15 ml / Nutritional values for 15 ml

Valor Energético / Energy Value 126 kal

Proteínas / Proteins 0 g

Hidratos de carbono / Carbohydrates 0 g

Grasas  / Fat 14 g de las cuales / of wich 

Saturadas / Saturated 2,1 g

Monoinsaturadas / Monounsaturated 10,7 g

Poliinsaturadas / Polyunsaturated 1,2 g

Colesterol / Cholesterol 0 mg

Acidity 0,20%
Ind. Peroxides 20 m.e.q
K270 0,15 K232 2,30 Delta-K 0,00
Waxes 39 mg/kg

Morrut es un mono varietal muy ligado 
a la comarca del Baix Ebre, Es una de 
las variedades reconocidas dentro de 
la Denominación de Origen Oli del Baix 
Ebre-Montsiá

Olor: de una intensidad aromática 
media-alta, frutado de aceituna verde 
en nariz (tomatera, hierba cortada, 
clorofila).

Sabor: Frutado de aceituna intenso 
en boca, verde hierba (alcachofa, 
almendra, nuez). Entrada dulce en boca 
con picante intenso (4,5) y un amargo 
alto (3,5) Astringente y equilibrado

Color: Verdoso

Morrut is a varietal mono closely linked 
to the Baix Ebre region. It is one of 
the recognized varieties within the 
Denomination of Origin Oli del Baix Ebre-
Montsiá

Smell: medium-high aromatic intensity, 
fruity green olives on the nose (tomato, 
cut grass, chlorophyll).

Taste: Fruity intense olive in the mouth, 
green grass (artichoke, almond, walnut). 
Sweet entry in mouth with intense spicy 
(4,5) and a bitter high (3,5) Astringent 
and balanced

Color: Greenish

e: damadeelaia@damadeelaia.com - t: +34 967 188 158



Contacto compras y distribución: 
email: damadeelaia@damadeelaia.com 

teléfono: +34 967 188 158
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